. WAS FEINES ZUM START!

Kiirbis-Cremesuppe 7,50 Bunt gemischter Salat
vom Hokkaido-Kiirbis mit Kiirbis- klein | groB3 4,80 | 8,80
kernen und Kiirbiskernol mit Krduter-Joghurt-Dressing,

Sprossen und Kerndl

Hausgemachter Leberknédel 6,80

in kraftiger Tafelspitzbriihe mit Schlierseer Tapas 12,80

Gemtsewtirfel Obazda, Griebenschmalz, Mini-
Fleischpflanzerl; dazu Landbrot

Tatar vom Voralpenrind 13,80

v 70y fiisch angemadit

mit Bio-Eigelb; dazu Wasabi-Creme,
rote Zwiebeln und Landbrot

Hisch
.. LEIGHT + FEIN!

Frischer Backfisch 19,80 Edelfisch-Variation vom Grill 29,80
v vem Kalbarsch v Ofm’é& Hatbutt & %&We/@ v
mit Kartoffel-Gurkensalat und mit Limonen-Hollandaise, buntes
Remouladen-Sauce Marktgemiise und kleine Kartoffeln
Kabeljaufilet vom Grill 24,80

mit Kokos-Currysauce, buntes
Marktgemiise und Butterkartoffeln

. EINFACH MAL OHNE!

Kdasespdatzle 18,80 VEGAN:

it Rostzwiebeln und bunt Tagliatelle 17,80
§ in Rucola-Pesto geschwenkt mit

(Kleine Portion 15,80) gebratenen Krauterseitlingen
Rahm-Schwammerl 17,80 Hausgemachte Spinatknédel 18,80
aus Pfifferlingen, Steinpilzen, an brauner Butter, Kirschtomaten,
Krduterseitlinge und Egerlinge; Rucola und Parmesanspéne

dazu Semmelknodel




... FUR DAS STEHEN WIR UND DAS IST UNS WICHTIG!

Hausgemachte Bratensiilze 15,80
mit Bratkartoffeln und Radieserl-
Vinaigrette

Kalbs-Fleischpflanzerl 18,80
mit Kartoffel-Gurkensalat

(Kleine Portion 15,80)

... TAGLICH FRISCH AUS DEM OFEN!

1/4 Knusprige Bauernente 22,80
v aus WMM@L@M v

mit Kartoffelknédel und Apfel-

Blaukraut

Schmankerl-Teller 18,80
Kalbs-Fleischpflanzerl, gebraunter
Mini-Leberkase und pikante Rinds-
wiirstl mit Kartoffel-Gurkensalat

Tatar vom Voralpenrind 18,80

v /409/%01’4 WM?
mit Bio-Eigelb; dazu Wasabi-Creme,
rote Zwiebeln und Landbrot

Schweinsbraten 18,80
v aus dev ( Schulbor v

mit Augustiner Dunkelbiersofle,
Kartoffelknddel und Kraut-Specksalat

(Kleine Portion 15,80)

Steirisches Backhendl 19,80
mit Kartoffel-Gurkensalat,
Remouladen-Sofe und Zitrone

Bierbratl 18,80
v vom SBaudh v

mit Augustiner Dunkelbiersofle,
Kartoffelknddel und Kraut-Specksalat

(Kleine Portion 15,80)

Beef-Burger 19,80
180g Wagyu Rindfleisch mit Bacon,
Blattsalat, Tomatenconfit & pikanter
Kdsecreme in Zanger’s Krustensemmel;
dazu Ratskeller Pommes

.. adlon fin Obtnentschlassene beides:

Schweinsbraten + Bierbratl 18,80
v jo dine (Scﬁe(ﬁe v

mit Augustiner DunkelbiersoBe,
Kartoffelknédel und Kraut-Specksalat

Gesottenes Bio-Rindfleisch 22,80
mit Sahne-Meerrettich, Creme-

spinat, Bratkartoffeln und frisch
geriebenen Kren

Zwiebelrostbraten 29,80
v 3 009 vam Eondbrecilo w

mit Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln

Schweineschnitzel 19,80
v vem (S balischuveine v

paniert und fein in Butterschmalz
gebraten; mit Ratskeller Pommes und
Preiselbeeren

(Kleine Portion 16,80)

Bergschnitzel vom Kalb 28,80
v i @’wgﬂ Lowmesan-Planado w

fein in Butterschmalz gebraten; mit
Ratskeller Pommes und Preiselbeeren

(Kleine Portion 25,80)




Entra DBeilagen
...LIEBER WAS ANDERES ODER NOCH WAS DAZU?

- Portion Bratkartoffeln 6,20
- Portion Apfel-Blaukraut 4,50
- Portion Kartoffel-Gurkensalat 4,50
- Portion Kraut-Specksalat 4,50
- Portion Marktgemiise 4,50
- Portion Cremespinat 4,50

- Portion Spatzle 4,50
- Portion Kartoffelknodel (2 Stk.) 4,50
- Portion Pommes klein 4,50
- Portion Pommes grof3 7,50
Jede Beilagendnderung 1,80
Extra Teller ,zum Teilen® 3,00

GZ(aww Desserts
... DER KRONENDE ABSCHLUSS!

Affogato 4,20
Eine Kugel Vanilleeis in
feinem Espresso

Créme briilée 7,80
v van don gebrardben O Vendlel v

mit Mango-Sorbet und Waldbeeren

Schokotértchen 7,50
v it fliissigem ﬂém v

auf Himbeerspiegel und Sahne

Apfelktiicherl 7,50
v 3 Stiick v

in Zimt-Zucker, Vanilleeis und Sahne

Kaiserschmarrn 14,80
mit Mandeln verfeinert;
dazu Apfelmus

(Kleine Portion 11,80)




