
 

 
 
 

 
 

Unsere TagesEMPFEHLUNG 
Genießen Sie unsere heutigen Tages-Schmankerl!

 
 
 

Suppe … was Feines zum Start! 
 

Kokos-Zitronengras-Suppe 8,80 
mit grünem Curry und Knusper-Garnele 

 

 
 

fisch … leicht & fein! 
 

Bouillabaisse „Marseiller Art“ 
mit Sauce Rouille und Baguette 

- als Vorspeise 8,80 
- als Hauptspeise 18,80 
 

 
 

Geflügel … täglich frisch aus dem Ofen! 
 

1/4 Ofenfrische Bauernente 22,80 
♥ aus Niederbayern ♥ 

mit Kartoffelknödel und Apfel-Blaukraut 
 

 

 
 
 

INNEREIEN + Fleisch … echte Klassiker! 
 

Frische Blut- und Leberwurst 16,80 
mit gebratenem Speck, Sauerkraut und 
Kartoffelpüree 

 

 

Paprika-Gulasch 16,80 
♥ vom Strohschwein ♥ 
in pikanter Sauce und abgebräunten 
Breznknödeln 

 

 
 

Vegan … einfach mal komplett ohne! 
 

Grünes Gemüse-Curry 18,80 
mit Pilzen und rotem Duftreis 

 

 
 

DESSERT … der krönende Abschluss! 
 

Wachauer Mohnstrudel 8,80 
auf Vanillesauce und Haselnuss-Eis 
 
 

 

 
 
 

 

 
 

Nicht verpassen … unsere Highlights im Februar: 
 
 

pasta-woche · 14. – 23.02.2025 
Feinste Pasta-Gerichte und ein bisschen „Bella Italia“ warten auf Sie! 
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südlichstes BIIKEBRENNEN + grünkohl · 21.02.2025 
Traditionell wie auf Sylt verabschieden wir uns mit einem „Leuchtfeuer“ 

vom Winter und servieren Ihnen an diesem Abend das dort typische Grünkohl-Essen! 
 

 

 
 


